
石窯石窯石窯石窯オーブンオーブンオーブンオーブン

PZTPZTPZTPZT----500500500500

PZTPZTPZTPZT----1111 UNOUNOUNOUNO

Vol. 1Vol. 1Vol. 1Vol. 1Vol. 1Vol. 1Vol. 1Vol. 1

レシピレシピレシピレシピ監修監修監修監修

PIZZERIA PIZZERIA PIZZERIA PIZZERIA 武蔵野山居武蔵野山居武蔵野山居武蔵野山居

ｵｰﾅｰｼｪﾌｵｰﾅｰｼｪﾌｵｰﾅｰｼｪﾌｵｰﾅｰｼｪﾌ 森野竹幸氏森野竹幸氏森野竹幸氏森野竹幸氏

電気式電気式電気式電気式



そら豆の石窯焼きそら豆の石窯焼きそら豆の石窯焼きそら豆の石窯焼き

そら豆そら豆そら豆そら豆 １０～１２房１０～１２房１０～１２房１０～１２房

２～３

天塩天塩天塩天塩 小さじ小さじ小さじ小さじ １杯程度１杯程度１杯程度１杯程度

ここがポイントここがポイントここがポイントここがポイント

蒸蒸蒸蒸らしをらしをらしをらしを入入入入れるれるれるれる

事事事事でででで中中中中までじっまでじっまでじっまでじっ

くりくりくりくり火火火火をををを通通通通しましましましま

すすすす。。。。

・・・・放射熱放射熱放射熱放射熱、、、、輻射熱輻射熱輻射熱輻射熱のののの宝庫宝庫宝庫宝庫がががが・・・・放射熱放射熱放射熱放射熱、、、、輻射熱輻射熱輻射熱輻射熱のののの宝庫宝庫宝庫宝庫ががががPZTPZTPZTPZTPZTPZTPZTPZT--------500500500500500500500500ですですですです。。。。ですですですです。。。。

・・・・超高温超高温超高温超高温でででで素材素材素材素材のののの旨旨旨旨みをみをみをみを閉閉閉閉じじじじ込込込込めめめめ、、、、風味風味風味風味をををを如何如何如何如何なくなくなくなく引引引引きききき出出出出しますしますしますします。。。。・・・・超高温超高温超高温超高温でででで素材素材素材素材のののの旨旨旨旨みをみをみをみを閉閉閉閉じじじじ込込込込めめめめ、、、、風味風味風味風味をををを如何如何如何如何なくなくなくなく引引引引きききき出出出出しますしますしますします。。。。

・・・・食感食感食感食感をををを際立際立際立際立たせたせたせたせ、、、、ジューシーさをジューシーさをジューシーさをジューシーさをＵＰＵＰＵＰＵＰさせますさせますさせますさせます。。。。・・・・食感食感食感食感をををを際立際立際立際立たせたせたせたせ、、、、ジューシーさをジューシーさをジューシーさをジューシーさをＵＰＵＰＵＰＵＰさせますさせますさせますさせます。。。。

・・・・通常通常通常通常のオーブンのオーブンのオーブンのオーブン調理調理調理調理よりもよりもよりもよりも、、、、調理時間調理時間調理時間調理時間がががが大幅大幅大幅大幅にににに短縮出来短縮出来短縮出来短縮出来ますますますます。。。。・・・・通常通常通常通常のオーブンのオーブンのオーブンのオーブン調理調理調理調理よりもよりもよりもよりも、、、、調理時間調理時間調理時間調理時間がががが大幅大幅大幅大幅にににに短縮出来短縮出来短縮出来短縮出来ますますますます。。。。

・ナポリピッツァと・ナポリピッツァと・ナポリピッツァと・ナポリピッツァと同時同時同時同時にににに調理可能調理可能調理可能調理可能ですですですです。。。。・ナポリピッツァと・ナポリピッツァと・ナポリピッツァと・ナポリピッツァと同時同時同時同時にににに調理可能調理可能調理可能調理可能ですですですです。。。。

薪薪薪薪のののの石窯石窯石窯石窯とととと同様同様同様同様にナポリピッツアをにナポリピッツアをにナポリピッツアをにナポリピッツアを薪薪薪薪のののの石窯石窯石窯石窯とととと同様同様同様同様にナポリピッツアをにナポリピッツアをにナポリピッツアをにナポリピッツアを9090909090909090秒秒秒秒でででで焼成焼成焼成焼成すすすす秒秒秒秒でででで焼成焼成焼成焼成すすすす

るのはるのはるのはるのは当当当当りりりり前前前前るのはるのはるのはるのは当当当当りりりり前前前前

ネクストのネクストのネクストのネクストの石窯石窯石窯石窯でしかでしかでしかでしか出来出来出来出来ないないないない高温石窯調理高温石窯調理高温石窯調理高温石窯調理ネクストのネクストのネクストのネクストの石窯石窯石窯石窯でしかでしかでしかでしか出来出来出来出来ないないないない高温石窯調理高温石窯調理高温石窯調理高温石窯調理

食材食材食材食材のののの美味美味美味美味しさをしさをしさをしさを最大限最大限最大限最大限にににに引引引引きききき出出出出すすすす究極究極究極究極のののの一皿一皿一皿一皿をををを食材食材食材食材のののの美味美味美味美味しさをしさをしさをしさを最大限最大限最大限最大限にににに引引引引きききき出出出出すすすす究極究極究極究極のののの一皿一皿一皿一皿をををを

想像力豊想像力豊想像力豊想像力豊かにかにかにかに想像力豊想像力豊想像力豊想像力豊かにかにかにかに................



プチトマトの石窯焼きプチトマトの石窯焼きプチトマトの石窯焼きプチトマトの石窯焼き

１～２

プチトマトプチトマトプチトマトプチトマト ５～６個５～６個５～６個５～６個

ここがポイントここがポイントここがポイントここがポイント

底底底底のののの切切切切りりりり口口口口からからからから

味味味味がががが程程程程よくよくよくよく浸浸浸浸みみみみ

込込込込みますみますみますみます。。。。天塩、オレガノ天塩、オレガノ天塩、オレガノ天塩、オレガノ 少々少々少々少々

じゃが芋の石窯ローストじゃが芋の石窯ローストじゃが芋の石窯ローストじゃが芋の石窯ロースト

ここがポイントここがポイントここがポイントここがポイント

気持気持気持気持ちちちち固固固固めにめにめにめに茹茹茹茹

でででで上上上上げてげてげてげて、、、、粉粉粉粉がががが

吹吹吹吹かないかないかないかない様様様様にしにしにしにし

ましょうましょうましょうましょう。。。。

じゃが芋（中）じゃが芋（中）じゃが芋（中）じゃが芋（中） ５個５個５個５個

ニンニク（皮付き）ニンニク（皮付き）ニンニク（皮付き）ニンニク（皮付き） ５かけ５かけ５かけ５かけ

３～４

天塩、ガーリックオイル天塩、ガーリックオイル天塩、ガーリックオイル天塩、ガーリックオイル

オレガノ、オレガノ、オレガノ、オレガノ、 粗挽き故障、ﾛｰｽﾞﾏﾘｰ粗挽き故障、ﾛｰｽﾞﾏﾘｰ粗挽き故障、ﾛｰｽﾞﾏﾘｰ粗挽き故障、ﾛｰｽﾞﾏﾘｰ

適量適量適量適量

２～３

ズッキーニとトマトの石窯焼きズッキーニとトマトの石窯焼きズッキーニとトマトの石窯焼きズッキーニとトマトの石窯焼き

ズッキーニズッキーニズッキーニズッキーニ １本１本１本１本

プチトマトプチトマトプチトマトプチトマト ７～８個７～８個７～８個７～８個

ガーリックオイル、オレガノガーリックオイル、オレガノガーリックオイル、オレガノガーリックオイル、オレガノ 適量適量適量適量

ここがポイントここがポイントここがポイントここがポイント

ガーリックオイガーリックオイガーリックオイガーリックオイ

ルはルはルはルは多多多多めにめにめにめに。。。。



海老の石窯オーブン焼き海老の石窯オーブン焼き海老の石窯オーブン焼き海老の石窯オーブン焼き

鱈と舞茸の石窯グラタン鱈と舞茸の石窯グラタン鱈と舞茸の石窯グラタン鱈と舞茸の石窯グラタン

豚ロースの石窯焼き豚ロースの石窯焼き豚ロースの石窯焼き豚ロースの石窯焼き

２～３

豚ロース（ｽﾃｰｷ用）豚ロース（ｽﾃｰｷ用）豚ロース（ｽﾃｰｷ用）豚ロース（ｽﾃｰｷ用） ２～３枚２～３枚２～３枚２～３枚

天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル

適量適量適量適量

ここがポイントここがポイントここがポイントここがポイント

マリネするマリネするマリネするマリネする事事事事でででで

肉肉肉肉のののの旨旨旨旨みをみをみをみを引引引引きききき

出出出出しますしますしますします。。。。

１～２

海老海老海老海老 ８尾８尾８尾８尾

天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル天塩、粗挽き故障、ガーリックオイル

オレガノ、バター、バジリコオレガノ、バター、バジリコオレガノ、バター、バジリコオレガノ、バター、バジリコ

適量適量適量適量

２～３

鱈切身鱈切身鱈切身鱈切身 ５切れ５切れ５切れ５切れ

舞茸舞茸舞茸舞茸 １パック１パック１パック１パック （１００ｇ）（１００ｇ）（１００ｇ）（１００ｇ）

白ワイン白ワイン白ワイン白ワイン 50ｃｃ、生クリームｃｃ、生クリームｃｃ、生クリームｃｃ、生クリーム 適量適量適量適量



カラフル野菜の石窯焼きカラフル野菜の石窯焼きカラフル野菜の石窯焼きカラフル野菜の石窯焼き

手羽先の石窯グリル手羽先の石窯グリル手羽先の石窯グリル手羽先の石窯グリル

２～３

鶏手羽先鶏手羽先鶏手羽先鶏手羽先 4本本本本

天塩、粗挽き胡椒、ガーリックオイル天塩、粗挽き胡椒、ガーリックオイル天塩、粗挽き胡椒、ガーリックオイル天塩、粗挽き胡椒、ガーリックオイル

適量適量適量適量

ブロッコリー、プチトマト、ブロッコリー、プチトマト、ブロッコリー、プチトマト、ブロッコリー、プチトマト、

パプリカ、パプリカ、パプリカ、パプリカ、 アスパラアスパラアスパラアスパラ 他お好みで他お好みで他お好みで他お好みで

ガーリックオイルガーリックオイルガーリックオイルガーリックオイル

適量適量適量適量

２～３

鶏の石窯オーブン焼き鶏の石窯オーブン焼き鶏の石窯オーブン焼き鶏の石窯オーブン焼き

ここがポイントここがポイントここがポイントここがポイント

皮皮皮皮をををを焼焼焼焼いていていていて余分余分余分余分

なななな油分油分油分油分をををを抜抜抜抜いていていていて、、、、

皮皮皮皮をパリっとをパリっとをパリっとをパリっと仕仕仕仕

上上上上げますげますげますげます。。。。

１～２

鶏モモ肉鶏モモ肉鶏モモ肉鶏モモ肉 ２枚２枚２枚２枚

天塩、粗挽き故障天塩、粗挽き故障天塩、粗挽き故障天塩、粗挽き故障 少々少々少々少々

沿え野菜沿え野菜沿え野菜沿え野菜 お好みでお好みでお好みでお好みで



当社当社当社当社テストキッチンでのオーブンテストキッチンでのオーブンテストキッチンでのオーブンテストキッチンでのオーブン実演実演実演実演当社当社当社当社テストキッチンでのオーブンテストキッチンでのオーブンテストキッチンでのオーブンテストキッチンでのオーブン実演実演実演実演 随時受付中随時受付中随時受付中随時受付中！！！！随時受付中随時受付中随時受付中随時受付中！！！！

おおおお問問問問いいいい合合合合わせわせわせわせ先先先先

〒〒〒〒362362362362----0033003300330033 埼玉県上尾市栄町埼玉県上尾市栄町埼玉県上尾市栄町埼玉県上尾市栄町４４４４－－－－６６６６

株式会社株式会社株式会社株式会社 ネクストネクストネクストネクスト

TELTELTELTEL：：：：048048048048----778778778778----2005200520052005 FAXFAXFAXFAX：：：：048048048048----778778778778----2015201520152015

URLURLURLURL：：：：http://www.nexthttp://www.nexthttp://www.nexthttp://www.next----2u.co.jp2u.co.jp2u.co.jp2u.co.jp

レシピ監修シェフレシピ監修シェフレシピ監修シェフレシピ監修シェフ プロフィールプロフィールプロフィールプロフィール

PIZZERIAPIZZERIAPIZZERIAPIZZERIA 武蔵野山居武蔵野山居武蔵野山居武蔵野山居

ｵｰﾅｰｼｪﾌｵｰﾅｰｼｪﾌｵｰﾅｰｼｪﾌｵｰﾅｰｼｪﾌ森野森野森野森野竹幸氏竹幸氏竹幸氏竹幸氏

16歳の時に和食をはじめる。23歳の時

に中目黒ドミ・サルバトーレでピッツァイ

オーロになる。28歳の時、青山のピッ

ツェリア・サバティーニにて副料理長に

就任。35歳より乃木坂1830で2年勤務。

現在に至る。

PIZZERIAPIZZERIA武蔵野山居武蔵野山居 webwebｻｲﾄｻｲﾄ http://musashinosankyo.com/http://musashinosankyo.com/


